Ccz
Nerezové nadobi Supreme OBH Nordica
Typ 8112, 8115, 8116, 8117, 8118, 8216, 8217, 8315, 8316

Pred pouzitim
Pfed prvnim pouzitim pfistroje si peclivé prectéte navod k jeho pouziti a uschovejte jej k pfipadnému dalSimu nahlédnuti v budoucnosti.

Supreme Steel je fada kuchyrniského nadobi od Mattiase Mikaelssona. Nadobi m& velmi vysokou kvalitu a je vyrobeno z 18/10 nerezové oceli.
Termin 18/10 znamena, Ze ocel obsahuje 18% chromu a 10% niklu, coZ davé optimalni Zivotnost proti korozi.
Dno nadobi ma 5mm tenky hlinikovy stfed pro obzvlasté dobrou vodivost tepla.

Rukojeti nadobi Supreme maji jedine¢ny design, ktery umozfiuje snadné vylévani skrz cednik ( otvory ) v poklici bez toho, aby jste museli poklici
sundat nebo drzet. PAnev ma vysoce kvalitni nepfilnavy povrch s Teflon Platinia.

Nédobi fady Supreme muzete pouzivat na vSechny druhy sporakd, jako jsou:

« indukce

« elektricky sporak

« sklokeramicka plotna
« plynovy sporak

« halogen

Pouziti kastrolu/hrnce/vysoké panve s poklici

Pred tim, nez pouzijete kastrol nebo hrnec po prvé, méli by jste ho peclivé umyt. Nadobi Supreme muZete umyvat v myéce na nadobi.
VSechny kastroly, hrnce a vysoké panve maji viko s otvory pro vylévani, coz umoziuje lehci vyliti zbytku vodu bez pouZiti klasického cedniku.
Sklenéné viko umoznuje snadnou kontrolu dosazeni varu vody bez nutnosti sundani vika.

Nadobi nepouzivejte v mikrovinné troubé jelikoz by mohlo zménit barvu.

Kdyz vafite vodu se soli, pockejte s pfidanim soli, dokud nedosahne voda bodu varu, jen aby jste pfedesli skvrnam od soli. TéZka voda muze
rovnéz pfiginou skvrn. K ogisténi nadobi od skvrn si predtéte odstavec ,Cisténi a udrzba“ ( viz nize ).

Pouziti panve

Pred tim, nez panev pouZijete po prvé, méli by jste ji peclivé umyt a nechat vyschnout MiZete ji umyt v myéce na nadobi, ale kvdli ochrané
natéru povrchu je lepSi myti v ruce. Na myti panve nepouZivejte drsny Cistici prostfedek ( napr. jako je praSek apod. ). K vareni na panvi pouzijte
olej na vareni.

Nikdy nenechavejte pradzdnou panev na horké plotné, jelikoz miZzete panev poskodit. PouZivejte pouze plastikové nebo dievéné kuchyriské
nastroje, jelikoz pouzitim kovovych nastroji mizete poSkodit povrch panve. Panev nepozivejte v troubé na peceni, jelikoz mize zménit
barvu a poSkodit Teflon Platiniovy potah.

Cisténi a udrzba

Skvrny od soli a vapencové usazeniny doporucujeme odstranit nalitim vody s pfidavkem octa na dno hrnce, s pokrytim zhruba do 1cm. Nechte
kratce povafit a sejméte s plotny. Nechte minutu odstéat a poté hrnec ocistéte a vysuste. Na CiSténi panve nepouZzivejte agresivni Cistici
prostredky. Panev mlzete umyt v my¢ce na nadobi, ale pro ochranu povrchu panve doporucujeme ruéni umyti. Kastrol a hrnec mazete umyt v
mycce na nadobi.

Zaruka
Naroky se Fidi platnymi zakony. Pokud si pfejete uplatnit reklamaci, je nutno pfiloZit orazitkovanou stvrzenku. Spotiebi€ je nutno vratit do
obchodu ve kterém byl zakoupen.
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Supreme Steel

Kastrol s poklici ( Saucepan ) 1,5L, typ 8216

Kastrol s poklici ( Saucepan ) 2L, typ 8217

Hrnec s poklici ( Casserole ) 3L, typ 8315

Hrnec s poklici ( Casserole ) 5L, typ 8316

Vysoka panev s poklici ( Sauté pan ) 24cm, typ 8112
Vysoka panev s poklici ( Sauté pan ) 24cm, typ 8115
Pénev ( Fry pan) 24cm, typ 8116

Panev ( Fry pan) 26cm, typ 8117

Panev ( Fry pan) 30cm, typ 8118 Kastrol 1,5/2,0 L Hrnec 3,0/5,0 L

C€

Vyrobce si vyhrazuje pravo zmény.
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